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RESTAURANT SCOLAIRE DE WINNEZEELE

O Les repas sont élaborés sur place a partir de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou frangaise) sous réserve de confirmation de disponibilité (production et

récoltes).
lundi 03 janvier
CAROTTES RAPEES

MIJOTE DE DINDE AUX

mardi 04 janvier

jeudi 06 janvier

BOEUF CAROTTES

Repas végétarien
vendredi 07 janvier

VELOUTE DE POTIRON

lundi 24 janvier

Légende :
Produits Bio

Produits Péche durable

Repas Végétarien @
mardi 25 janvier

POTAGE AUX LEGUMES

Produits Labellisés

Produit Local @
jeudi 27 janvier

TERRINE DE CAMPAGNE

vendredi 28 janvier

CELERI REMOULADE

PATES BIO SAUCE
PROVENGALE

FROMAGE RAPE

FRUIT DE SAISON

DUO DE CAROTTES
SEMOULE
BERGUES FERMIER LOCAL @

CREME DESSERT CHOCOLAT

SAUCE POIVRE

POMMES NOISETTE

SALADE

YAOURT BIO

BROCOLIS BIO

RIZ

FRUIT DE SAISON
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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VNS AIGUILLETTES DE COLIN MSC PATES OMELETTE ET KETCHUP BLANC DE POULET FROID PIZZA AUX FROMAGES GOULASCH A LA HONGROISE TARTIFLETTE
SEMOULE BIO RIZ BIO FROMAGE RAPE POMMES DE TERRE MACARONIS SEMOULE BIO
. . FROMAGE DE BERGUES Ny
RATATOUILLE EPINARDS GRATINES e ot @ SALADE VERTE FROMAGE RAPE SALADE BIO SALADE
GALETTE DES ROIS DE
CAMEMBERT TELIER LOGAL @ SAINT NECTAIRE AOP RATATOUILLE
FRUIT DE SAISON YAOURT POMME FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON PETIT FILOU FRUIT DE SAISON CHOUQUETIEC%'IE_ L'ATELIER
Repas végétarien 9 Repas végétarien @
lundi 10 janvier mardi 11 janvier jeudi 13 janvier vendredi 14 janvier lundi 31 janvier mardi 01 février jeudi 03 février vendredi 04 février
FEUILLETE HOT DOG CELERI AUX POMMES BIO VELOUTE DE LEGUMES VERTS BETTERAVES ROUGES AUX VELOUTE POTIRON ET KIRI CREPE AU JAMBON CAROTTES RAPEES
POMMES VINAIGRETTE
ESCALOPE DE POULET LABEL FILET DE SAUMON MSC A LA COUSCOUS AGNEAU / ROTI DE BOEUF SAUCE AU o
ouaE CARBONADE FLAMANDE CROUSTI FROMAGE RO e oo e SONRE FILET DE CABILLAUD MSC LASAGNES VEGETARIENNE
AUX CHAMPIGNONS FRITES MAISON LOCAL @ SAUCE TOMATE FONDUE DE POIREAUX BIO SEMOULE BIO FRITES LOCAL @ SAUCE BEURRE BLANC SALADE
COEUR DE BLE COQUILLETTES BIO PUREE MAISON LOCAL @ HARICOTS VERTS BIO COEUR DE BLE BIO
CANTAL AOP FROMAGE RAPE SAINT PAULIN LEGUMES COUSCOUS CAROTTES VICHY
FRUIT DE SAISON YAOURT FERMIER LOCAL @ FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC AUX FRUITS FRUIT DE SAISON GATEAU DE LA CHEFFE
Repas végétarien @
lundi 17 janvier mardi 18 janvier jeudi 20 janvier vendredi 21 janvier
SALADE FROMAGERE MIJOTE DE VEAU AU ROMARIN CAROTTES RAPEES AU CITRON POTAGE CRECY
NUGGETS DE BLE STEAK HACHE RONDO A LA TOMATE
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